eVideo ARBEITSSICHERHEIT KUCHE

In der Klche triffst du auf Maria. Sie informiert dich Gber alle wichtigen Dinge zum Arbeits- und Gesund-
heitsschutz in der Kuche. Du erfahrst, wie der Arbeitsschutz betrieblich organisiert ist, wie sich die Sicher-
heitskennzeichnungen voneinander unterscheiden, du dich in der Kuche, zum Beispiel im Umgang mit
Messern, verhalten musst und noch einiges mehr. Scanne die QR-Codes mit deinem Smartphone und du
gelangst zum jeweiligen eVideo und kannst dein Wissen auffrischen.
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Starte jetzt auf: www.lernen-mit-evideo.de
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ARBEIT UND LEBEN DGB / VHS rung” unter dem Forderkenn- und Forschung
Berlin-Brandenburg zeichen W145700 mit Mitteln
»» des BMBF gefordert.
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